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Vos séminaires 

Formules 

Buffets 



Menu en buffet 

Entrée  
Petits farcis 

Poivrons Marinés 
Salade d’ endives roquefort, noix et pignons 

Ballotin de poulet au basilic 
Terrine maison 

Plat Chaud 
Suprême de pintade, sauce au foie gras, purée de pomme de terre 

ou 
Dos de saumon, crème basilic, riz  

Plateaux de fromage 

Les douceurs 
tartes aux fruits  

Eclairs au chocolat 

Café 
Petits pains 

boissons soft, eaux plates et pétillantes 

Café 

Pain individuel, eaux plates et pétillantes  



Menu buffet 

La plancha de viandes marinées  
 magret de canard, brochette de chapon, bœuf et veau 

Plat  
Aïoli complet  

crevette, morue, moules, artichaut, carottes, pomme de terre, choux fleurs, haricot vert, œufs etc.… 

Les douceurs 
tartes aux figues glace à la cannelle  

Café 

Petits pains 

Café 

Pain individuel, eaux plates et pétillantes  



Dans nos tarifs sont compris 

Le service (1 serveur pour 25 personne), la vaisselle, les couverts, la verrerie ( 2 verres eaux et vins), le nappage, les serviettes, l’équipe et matériel de cuisine, le pain individuel,
 eaux plates et pétillantes bouteille sur table,  

Le service 11h30 à 15h, au delà de ce délai, les heures supplémentaires seront à la charge du client 

Conditions de vente 

Merci de bien vouloir nous confirmer votre accord en nous retournant le bon pour accord signé et daté. 
Nous vous demanderons de nous donner le nombre de repas 15 jours avant la date de réception, et le nombre définitif et ferme 7 jours avant la réception.  
Tout repas annulé après cette date sera du à la société Carthier. 
Un chèque d’acompte de 10% vous sera demandé lors de la réservation de votre date. 

Carthier Traiteur 
0624663040 

bon pour accord 

Carthier Traiteur 
Date : le 7/02/2014 
Signature 

Le client 

La date :  

signature 



SARL CARTHIER  2375 avenue joseph gasquet TOULON 06 24 66 30 40 

Plateaux repas et Buffet 



2375 AVENUE JOSEPH GASQUET 83100 TOULON CONTACT 06 24 66 30 40 OU 0494 38 87 54 contact@carthiertraiteur.com 

Nous vous proposons des plateaux repas en livraison à partir de 15 euros  

Vous avez la possibilité de composer votre plateau repas en fonction de vos envies  

Entrée 

Aubergine à la parmesane froide 
Ou  

Salade de pates italienne 
Ou 

Roulé de jambon cru à la brousse, mesclun 
Ou  

Tartare de saumon, nid de salade 
ou 

Petits farcis provençaux, nid de mesclun 
ou 

Tomates mozzarella pesto et mache 

Plat 

Brochettes de poulet marinées façon tandoori 
Penné tomates séchées pignons huile d’olive 

Ou 
Dos de saumon chantilly citronnée, riz 

sauvage, tomate à la provençale  
Ou 

Ballotin de volaille,  
Polenta crémeuse, légumes rôtis 

Ou 
Saumon rôti au tandoori  

timbale de riz, petits légumes  
Ou 

Roti de bœuf froid,  
Polenta crémeuse, légumes rôtis 

Dessert 

Tarte aux fruits rouges 
Ou 

Dessert du jour 
ou 

Pana cotta fruits rouge 
ou 

tiramisu 

Fromages affines salade croquante 

Les plateaux repas sont livrés avec sel poivre, vinaigrette, couvert, eaux, pain,serviettes 



Nous vous proposons des buffets en livraison à partir de 15 euros 

2375 AVENUE JOSEPH GASQUET 83100 TOULON CONTACT 06 24 66 30 40 OU 0494 388754 contact@carthiertraiteur.com 

LE BUFFET  

Taboulé citron menthe fraîche 
Salade de pomme de terre et magret fumé 

Salade de riz petits légumes 
Salade de tomate mozzarella 

. 
 Viande froide  
Rôti de porc  
Rôti de bœuf 

Sauce mayo parmesan, basilic et tartare 

Chiffonnade de jambon cru 

Fromage en buffet brie tomme et fourme 

Desserts  
tarte de saison  

brochette de fruits 

LE BUFFET 

Salade artichauts et crevettes 
Meli mélo de jambon italien et melon gelée au porto 

Salade de tagliatelles à l'italienne 
Salade de poivrons marinés 
Brochette de tomate mozza 

Petits farcis provençaux courgette tomate champignon 
de Paris 

Tian de légumes de saison 
Carpaccio de bœuf copeaux de parmesan, sauce 

tartare 
Terrine de saumon, crème fouettée au citron 
Ballottin de poulet à la mousse de foie gras 

.  
Buffet des fromage brie, tomme, fourme, chèvre 

marine fruits secs,  
confiture du pays, petits pains 

.  
Dessert  

Mini brochette de fruits 
Entremets du moment 

Gâteaux de soirée 

LE BUFFET  

Foie gras de canard en terrine, confiture d'oignons,
 petits pains variés 

Tartare de saumon et avocat 
Cascade de crevettes accompagne de ses sauces

 mayo citron, chantilly à l‘ Annette,  
Ballotin de poulet farci à la sauge et au jambon cru 

Salade de pomme de terre à l'ancienne 
Salade de tomate mozzarella sauce basilic 

Gâteau d'omelette aux petits légumes 
Polenta crémeuse 

Chiffonnade de bœuf  
Brochette de poulet tandoori 

Buffet des fromage brie, tomme, fourme, chèvre
 marine fruits secs, confiture du pays, 

 petits pains 

Dessert  
Mini brochette de fruits 
Entremets du moment 

Gâteaux de soirée 


	menu seminaire  buffet site
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